
  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Antipasti 
 
 

Salmone “Norvegese” e avocado cremoso su insalata 
croccante di cavolo rosso e concentrato d’arancia e 

citronella 
 

 

Lombo e fiocco di suino nostrano stagionati con pane 
nero al burro di ginepro, marmellata di fichi e fava 

Tonka  
 

 
Incontro di capesante e gamberi di Mazara del Vallo* 

al pompelmo rosé con mandorle tostate e coulis di 

finocchi all’anice  
  

 
Cappuccino di zucca e patate al profumo di rosmarino 

con fette tostate al burro salato e spada affumicato  

 
 

 
Timballo con cavolo cappuccio, patate e baccalà, 

specchio di porri allo zafferano 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

Nel caso Lei avesse allergie o intolleranze ci informi                                             

Le indicheremo i prodotti senza gli specifici allergeni 
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€ 18,00 

 
 

I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata 

all’origine. 

 

Il pesce che viene somministrato crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva 

conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004 

Legenda 

 
 Piatti dello Chef Angelo Nasta 

 Piatti Vegetariani 

 Piatti per celiaci 


